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Lapissa kasvaa maailmanluokan parhaat naudat

Lapissa on kaikki hyvat edelly-
tykset kasvattaa maailman pa-
rasta naudanlihaa. Mehan taman
olemme tienneet jo pitkdan, ja
nyt maailmallakin se tunnuste-
taan. Lappilaisen nurmella kas-
vaneen ayshire-hiehon liha sai
nimittain parhaan pihvin palkin-
non Lontoossa pidetyssa kilpai-
lussa.

Teksti ja kuvat: Auni Vaaraniemi

Suomalainen naudanlihantuotanto
sai uuden sulan hattuunsa kesalla,
kun Atrian suomalainen nurminaudan
ulkofileepihvi valittin maailman par-
haaksi pihviksi Lontoossa jarjestetys-
sa Maailman paras pihvi —kilpailussa.

Atrian tanskalainen yhteistydkump-
pani JN Meat International kasitteli
suomalaisen lihan kilpailukuntoon.

Voittajalihat tulivat Suomesta kaik-
kiaan kolmelta eri tilalta ja neljasta eri
hiehosta.

Atria jaljitti hiehojen alkuperan kas-
vatustiloille saakka. Siitd selvisi, etta
yksi hiehoista oli Maatalousyhtyma
Korvelta Ylitorniolta.

Kyseessa ei ollut mikaan pieni mit-
teld, silla siihen osallistui kaikkiaan 22
eri maata. Nautarotujakin oli 35 erilais-
ta, joiden joukossa oli siis lypsyrotui-
nen ayshire-nauta.

Merja ja Hannu Korpi ovat voiton
julkistamisen jalkeen saaneet vastailla

Hiehonlihan arvostus on nyt todellisessa nousussa.



Genomitestaus helpottaa eldinten lajittelua. Lypsyuran sijaan lehmévasikka voi kasvaa onnelliseksi teurashiehoksi.

onnitteluihin ja puhua hiehonlihan kas-
vattamisesta loputtomiin. Tilan paa-
suunta on maidontuotanto ja navetas-
sa on 65 lypsavaa.

Hiehoja on aiemmin laitettu teuraak-
si esimerkiksi sen vuoksi, etta elainta
ei ole saatu kantavaksi.

Viimeisen kahden vuoden aikana
omien lehmavasikoiden kasvatus tilal-
la teurashiehoksi on kasvanut genomi-
testauksen myota.

"Sen ansiosta jo vasikoista tiede-
taan, mitkd kannattaa siementaa ja
kasvattaa lypsylehmaksi. Ne hiehot,
joita ei siemennetd, kasvatetaan sitten
teuraaksi”, Merja Korpi kertoo.

Hanen mielestdadn testaaminen on
katevadad ja helpottaa eldinaineksen
karsintaa.

"Teurashiehot kasvavat nurmella ja
meilld annetaan heinaakin. Mielestani
lypsykarijatilalla, jolla on tilaa ja rehua
tarpeeksi, tama on helppo tapa tuottaa
lihaa suljettuna kiertona omista vasi-
koista”.

Talla hetkelld pelkastaan hiehon-

lihaa kasvattavia tiloja on Lapissa vain
muutama.

A-tuottajille lihatiloilta tulee teuraak-
si noin 900 hiehoa vuosittain ja tdman
lisdksi ovat suoraan maitotiloilta tule-
vat hiehot. Lihamaarana se on noin
250 000 kiloa laadukasta hiehonlihaa.

Genomitestaus on mahdollistanut
senkin, ettd maidontuotannon kannal-
ta heikompi elainaines siemennetaan
liharodulla. Noin 20 prosenttia erikois-
tuneiden lihanautojen kasvattamoista
kasvattaa teurashiehoja.

A-Tuottajien mukaan lehmavasikat
likkuvat paaasiassa sonnivasikoiden
mukana sujuvasti ja niiden kysynta on
hyva.

Asiakkuuspaalikké Antti Arola ker-
too, ettd talla hetkelld lehmavasikka-
maara on hyvin tasapainossa niiden
kasvatuspaikkojen suhteen.

Antti Arola toimii A-Tuottajien asi-
akkuuspaallikkénd Lapin alueella, ja
myoOs Kainuu ja Pohjois-Pohjanmaan
yldosa ovat hanen aluettaan. Kaytan-
ndssa han on kontaktihenkild Atrian ja
tilan valissa ja tekee toita vasikkakas-

vattamojen, emolehmaétilojen ja liha-
nautatilojen kanssa.

"Hiehon liha menee hyvin kaupaksi
ja teuraspainojen nosto on talla hetkel-
I& palkitsevaa ja kannattavaa. Hiehon
lihantuotannolle olisi lisad menekkia,
mutta vasikkamaaran mukaan taytyy
elaa ja nain ollen jarkevaa on nostaa
teuraspainoja, jotta kysyntaan voidaan
vastata”, Arola sanoo.

"Lypsykarjatila voi saada lisatuloa
hiehojen kasvattamisesta riippuen sen
laajuudesta. Tama on hyvin tilakohtai-
nen asia ja esimerkiksi olemassa ole-
vat resurssit ratkaisevat hyvin paljon
kuinka on mahdollista onnistua”.

Lappilaiset resurssit ovat puhdas
luonto ja kotoiset rehut. Atrian yhteis-
tydkumppani tanskalainen JN Meat
ostaa suomalaista naudanlihaa juuri
sen erinomaisen maun ja laadun an-
siosta.

Ja kuten jo mainittiin, JN Meat voit-
ti nelja paapalkintoa kuudesta World
Steak Challenge eli pihvien maailman-
mestaruuskilpailussa suomalaisella,
atrialaisella hiehon lihalla.



Paakirjoitus: Positiivista pohinaa

Sanalle pohina loytyy monia
merkityksia. Se voi tarkoittaa
muun muassa oleilua, hengailua
ilman erityista paamaaraa. Onpa
pohindlla viitattu aiemmin jopa
amfetamiiniin.

Kun puhutaan positiivisesta pohi-
nasta, tarkoitetaan silla hyvaa fiilinkia,
joka luo positiivisia tulevaisuuden na-
kymia.

Olisiko ruokamarkkinoilla nyt po-
sitiivinen p6hina? Paljon on ainakin
keskustelua heratelty ja herannyt alku-
tuottajan asemasta ruokamarkkinoilla.

Moni kuluttaja olisi valmis maksa-
maan kotimaisesta elintarvikkeesta
enemman, jos tietaisi, etta alkutuottaja
saa suuremman osuuden ruoan hin-
nasta.

Silti kauppa jatkaa kotimaisen ruoan
polkumyyntid ja kehuu kuinka se tinkii
omista katteistaan.

Uskokoon ken haluaa.

Kauppa leikkii vaarallisella asialla,
onhan suomalaisen ruoan omavarai-
suusaste menossa vaarallisen alas.

Pitddkdé Suomen seurata tassakin

asiassa Ruotsia muutaman vuoden
jalkijunassa? Siellahan havahdulttiin
tilanteeseen vasta, kun lihan omava-
raisuusaste putosi alle puoleen.

Kun tuotanto padsee putoamaan
tarpeeksi alas, on sen takaisin ylds
nostaminen vaikeaa.

Nyt tdma positiivinen pdhina on
saatava siirrettyad tuottajahintoihin. Se
on ainoa tie maatalouden kannatta-

vuuden parantamisessa.

Emme voi elaa kriisipaketista toi-
seen, koska tallainen on vain laasta-
rointia sairauteen, ei oireiden hoitoa.

lloisia aikoja ja hyvaa syksya.

MTK-Lapin puheenjohtaja

Marko Repo

Maatilan varautuminen -koulutus jalleen Rovaniemella

Maanpuolustuskoulutusyhdis-
tys (MPK) toteuttaa Maatilan
varautuminen -kurssin Rova-
niemella Sokos Hotelli Vaaku-
nassa 27.-28. marraskuuta 2018.

Kyseessa on jo kolmas kurssi, jos-
sa pureudutaan poikkeustilanteisiin
varautumiseen maatilan nakoékulmas-
ta. Aiemmin sama kurssi on jarjestetty
Rovaniemellad syksylld 2016 ja Torni-
ossa syksylla 2017.

Maatila on erityisen herkka niille
hairidtekijoille, jotka kotitalous pystyy
viela jotenkuten sietdmaan. Ellei va-

ravoimaa ole saatavilla, sahkén kat-
keaminen useaksi tunniksi tai viela
pahempaa paivaksi tarkoittaa esimer-
kiksi lypsykarijatilalla toiminnan taydel-
listd lamaantumista.

Maatilan varautuminen —kurssi pyr-
kii antamaan rautaisannoksen muun
muassa paloturvallisuuteen, elaintau-
titapauksissa toimimiseen ja varautu-
misen yleisiin perusteisiin.

Kaksipaivainen koulutus jarjeste-
tdan jo kolmannen kerran MTK-Lapin
alueella. Se on osallistujille ilmainen ja
se rinnastetaan kertausharjoitukseen,

joten voit hakea myds sijaisapua. II-
moittautuminen on k&ynnissa ja jatkuu
15. marraskuuta saakka.

Jos et ole kurssia vield kaynyt, niin
laita nyt ilmoittautumisesi kurssin jar-
jestajalle Antti Tollille sa&hkopostitse
antti.tolli@mpk.fi

Koulutuksen ohjelma
ladataan nettisivuille:

www.mtk.fi/lappi
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MTK:n jaseneduista ja jasenverkkomme Reppu

Voimassaolevat jasenedut kannat-
taa kayda saanndllisesti tarkasta-
massa MTK:n nettisivuilta. Jasen-
verkko Repusta 16ytyy jasenetujen
lisdksi paljon hyddyllista tietoa.

Kasi sydamelle, milloin viimeksi
kirjauduit MTK:n jasenverkko Rep-
puun? Enta milloin kavit katsomassa
uteliasuuttasi, mitd hyvid jasenetuja
MTK-jasenyydesta onkaan?

Mikadan kansalaisvelvollisuus Re-
pun kayttdminen ei ole, mutta se on
juuri sinua varten, ja siksi sitd kannat-
taa hyodyntaa.

Kerrataanpa hieman. Reppuun Kkir-
jautuminen on helppoa, kun kasillasi
on oma jasenkorttisi.

Ensiaskel on mennd MTK:n netti-
sivuille ja klikata oikeasta ylareunasta
kohtaa Jasenverkko Reppu. Sen jal-
keen sivun ylareunassa on palkki Kir-
jaudu Reppuun, johon kirjoitetaan oma
jdsennumero ja salasana.

Ensimmaiselld kayttokerralla sala-
sana on jdsennumeron kuusi viimeista
numeroa. Jos olet unohtanut jasennu-
merosi tai salasanasi, ohjeet |0ytyvat
saman palkin alta.

Reppu on jasenen tietopankki niin
jarjestotydhon, kuluttajatydhon ja kun-
tavaikuttamiseen. Siella ovat myds
omat osionsa erilaisille toimintamalleil-
le ja sopimuksille. K&y kurkkaamassa!

Jasenedut avautuvat kunnolla vain
Reppuun kirjautumalla. Suora linkki
I8ytyy MTK:n nettisivujen paasivulta.

Talla hetkella esimerkiksi Fortumil-
la on jasenetuhinta maatalousmuovin
kerayksesta ja aurinkosahkojarjestel-
mastakin on jasenetuhinnat.

MTK uudistaa nettisivunsa vuoden-
vaihteessa. Sen jalkeen tiedotamme
jalleen, miten MTK:n sivuilla surffail-
laan.

Seka MTK-yhdistysten ettd metsan-

hoitoyhdistysten jasenilld on mahdolli-
suus tilata sahkoinen jasenkortti. Sah-
koisella jasenkortilla varmistat, etta
jasenedut ovat aina taskussa mukana.

MTK-yhdistyksen jasenena voit tila-
ta MTK:n sahkdisen jasenkortin jasen-
verkko Repusta. Linkki 16ytyy myds
MTK:n nettisivujen aloitussivulta.

Sivulle kirjaudutaan jalleen Rep-
pu-tunnuksilla eli jasennumerolla ja
salasanalla. Huomioi, etta jasenmaksu
tulee olla maksettu ennen tilausta.

"Tilaa ekortti” -nappia painamalla
saat matkapuhelimeesi tekstiviestil-
1& latauslinkin, jota kautta jasenkortti
asennetaan matkapuhelimeen.

Loydat sdahkoisen jasen-
kortin latausohjeet netista:

www. mtk.fi/omattiedot

Koulutusta:

HuilLaa -hankeen koulutukset
I6ytyvat nyt myos MTK-Lapin
nettisivuilta ja Facebookista.

Vilita viljelijasta -hankeella
on 9. marraskuuta hyvinvointi-
koulutus teemalla Suhteet
sujuviksi - arki paremmaksi.
Lisatiedot ja ohjelma Ioytyvat
Melan sivuilta:

www.mela.fi

Jasenetu:

Asianajotoimisto Juntura Oy
tarjoaa MTK jasenille jasen-
etuhintaan oikeudellisia
asiantuntijapalveluja.
Puhelinneuvonta ja alkutapaa-
minen ovat maksuttomia.

ASIANAJOTOIMISTO
JUNTURA OY
Pekankatu 4 B, Rovaniemi

www.juntura.eu
Puh. 040 700 9593

Tulossa:

Tuottajayhdistysten syys-
kokousten paivamaarat ja
paikat laitetaan lokakuussa
MTK-Lapin nettisivuille
Tapahtumakalenteriin.

Sinne kootaan my6s muut
tapahtumat pikkujouluista
koulutuksiin.

Seuraa siis ilmoittelua, ne-
tissa ja facessa!
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Padtoimittaja:
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Toimitus ja taitto:

Auni Vaaraniemi
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